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Mondiale de la
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8330 Pfaffikon, 29. Februar 2024
Einladung zum Damen- und Herrenlunch

Chéres Consceurs, chers Confreres, liebe Gaste
Die Gastgeber und das Komitee freuen sich, Euch

im Hotel zum Goldenen Kopf zum Damenlunch und
im Hotel Restaurant Belvoir zum Herrenlunch einzuladen.

Datum: 21. Marz 2024
Ort: Hotel zum Goldenen Kopf, Marktgasse 2, 8180 Biilach
bzw.

Hotel Restaurant Belvoir, SGumerstrasse 37, 8803 Riischlikon

Tenue: Strassenanzug mit Insignien (Ruban, Plakette, Maschli)
Apéritif: 11:30 Uhr, offeriert von unseren Maitres Leo und Pascal
Lunch: 12:00 Uhr
Kosten: Goldener Kopf: CHF 123.00 mit Weinbegleitung
CHF 98.00 ohne Weinbegleitung
Belvoir: CHF 130.00 mit Weinbegleitung

CHF 90.00 ohne Weinbegleitung
Wir bezahlen im Restaurant

Gaste sind herzlich willkommen.

Anmeldung: ausschliesslich an:
Marisa D'Elia Vetterli
Vice Chancelier-Argentier
Email: chainezhc@bluewin.ch
Mobil: 079 549 34 56

Anmeldeschluss: 16. Mdrz 2024

Wer an Lebensmittelunvertraglichkeiten leidet, meldet sich bitte vorgangig direkt im Restaurant.

Mit dem Besuch der Veranstaltung erklaren sich die Teilnehmenden einverstanden, dass alle von lhrer Per-
son und lhrer Begleitung entstandenen Bildaufnahmen unwiderruflich zeitlich, raumlich sowie inhaltlich
uneingeschrankt fir die Chaine des Roétisseurs genutzt werden dirfen.

Amicalement

Christian Vetterli
Bailli

Chaine des Rotisseurs Bailliage de Zurich-Campagne
Christian Vetterli - Dorfstrasse 62 - CH-8330 Pfaffikon - Tel. ++41 (0)79 549 34 82 - chainezhc@bluewin.ch
ww.chaine-suisse.ch
Excellence — Generosity — Commitment
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Weisswein
Griner Veltliner
Weingut Bayer Erbhof
Sonderfiillung “vom Schieferstein”
Burgenland / 2023
* ok k
Sauvignon blanc

Domaine Laporte

»Sancerre AOC, Le Rochoy Bio” / Loire / 2022

Rotwein
Zweigelt
Weingut Hundsdorfer / Burgenland /2020
*k K
CS / CF / Merlot / Petite Verdot
“Estro” DOC / Gialdi SA/ Tessin / 2020

Siisswein
Chenin Blanc
Domaine des Baumard /«Quarts de chaume»

Loire /2011

Apero

Rindstartar mit Scampiballchen

Amuse Bouche
Tartlette von Thunfisch
Barlauchcappucino
%k
Menu
Sashimi vom Saibling
Gurken / Kartoffeln
% %k %k
Kalbsfilet
Morchelrahmsauce
Kleines Gemise / Nudeln

* % %k

Leo’s Sachertorte



Chaine des Rétisseurs

Hubertus-Lunch

Donnerstag, 21. Marz 2024



	Einladung-Damen-Herrenlunch
	Menü-Damenlunch

