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Cheéres Consceurs, Chers Confréres, Chéres Amis de la Chaine

Es freut mich sehr, euch zu unserem traditionellen Weinachtsanlass einladen zu durfen:

Eintracht Restaurant & Catering, Neue Strasse 6,
4703 Kestenholz, 16. Dezember 2023

Apéro

Diner
Preis

Weine

Dresscode

18.30 Uhr direkt am Tisch wird uns vom Restaurant
Eintracht offeriert. Herzlichen Dank!

19.00 Uhr
Fr. 115.00 inkl. Wasser und Kaffee

siehe Empfehlungen Weinpaket Fr. 40.00/Person mit
4 Glas Wein oder nach persdnlichem Geschmack
von der Weinkarte (Preis gemass Karte)

Bezahlung vor Ort

Festlich
Inthronisierte Mitglieder tragen die Insignien: Ruban
oder das Mé&scheli

Anmeldung bis Montag 11.12.2023 an:
Gery Portmann, Vice-Chargé de Missions
Per e-mail: gery.portmann@bluewin.ch

Bitte unbedingt raschmdglichst anmelden. Bei kurzfristiger Absage behalten wir uns eine Kostenbelastung vor. An unseren
Anlassen werden Fotos gemacht, welche auch &ffentlich und in den sozialen Medien publiziert werden. Ihre Daten kénnen fur
die Zwecke der Chaine des Rétisseurs im Sinne des Datenschutzgesetzes verwendet werden. Mit Ihrer Anmeldung erteilen Sie
hierzu lhr Einverstandnis. Bitte informieren Sie uns Uber vegetarische oder vegane Kost, Unvertraglichkeiten, Allergien oder
Intoleranzen. Wir passen das Menu gerne an lhre Wiinsche an.

Wir freuen uns mit vielen Teilnehmern einen vorweihnadchtlichen Abend in ausgelassener
Stimmung, mit erlesenen Speisen und excellenten Weinen, bei Hanna und Marco Meier

verbringen zu dirfen.

Laden Sie auch Freunde als G&ste ein. Diese sind bei uns immer herzlich willkommen!

Amicalement

i,

Gery Portmann
Vice-Chargé de Missions

Gery Portmann, Vice-Chargé de Missions
Chaine des Rétisseurs, Bailliage de Soleure
Solothurnerstrasse 19, CH-4600 Olten, Tel. +41 79 424 63 51, gery.portmann@bluewin.ch
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Landgasthof Eintracht Kestenholz
Diner Amical vom Samstag 16. Dezember 2023
Aperitif offeriert von der Eintracht!

Menii

Swiss Alpine Lachs aus Lostallo, gerducht bei Dyhrberg in Balsthal
mit Meerrettich, Rande und Granny Smith

Arinto dos Agores Branco Solera dl 11.00
Azores Wine Company

*k%k

Getriiffeltes Brasato Ravioli
mit Shiitake und Parmesanschaum

Pinot Noir Reserve de la famille 2020 dl 10.00
Diego Mathier, Salgesch

*k%*

Brust und Stopfleber von der Challens Ente
Vallle Maggia Polenta
Wintergemiise

Coudoulet de Beaucastel 2020 dl 10.00
Familie Perrin, Chateau de Beaucastel, Coétes du Rénes

Auswahl von
Mauerhofer Rohmilch Kéase
oder

Kalamansi Délice mit Tonkabohnen-Espuma
und Granatapfel

Piesporter Goldtrépfchen 1998 dl 10.00
Riesling Spétlese, Weingut Molitor

4 Gang Meni inkl. Mineralwasser und Kaffee Fr. 115.00
Weinpaket mit 4 Glas Wein Fr. 40.00




