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7 VIRV "N Sonntag 15+ Oktober 2023

Chéres Dames de la Chaine, chers Confréres, liebe Gaste

Das Komitee der Bailliage de Suisse Intérieure freut sich, Sie/Dich zum herbstlichen
Sonntags-Déjeuner im The Chedi in Andermatt einzuladen.

77-30h: Beginn des Apéro — ein klhlgestellter Champagner Laurent-Perrier «La Cuvéey»
Brut wird mit gluschtigen hausgemachten Canapés gereicht werden.

72-00h: Beginn des Diner

PREIS: Tagesgedeck mit Weinbegleitung, Mineralwasser und Kaffee inbegriffen — 165.- Fr.
ohne Weinbegleitung — 130.- Fr.
TENUE: sonntaglich gekleidet, Mitglieder tragen die /nsignien!

P — Parkplétze sind geniigend vorhanden.

Zimmer: Deluxe Suite — vom SA auf SO zum Spezialpreis von 850.- Fr.
Deluxe Room - von SO auf MO & DI zum Spezialpreis von 650.- Fr.

Anmeldeschluss: Freitag: 13-Oktober 2023

Das Komitee, sowie die Gastgeber heissen Sie herzlich willkommen!

Mit freundlichem Gruss euer Bailli

Bailliage de Suisse Intérieure Bailli: Stephan Landolt, Schwyz www.chaine-suisse.ch
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€ Menu

Saumon mariné / pomme / raifort / betterave
— 2022 Loero Bianco Cantina Il Cavaliere, Ticino, CH — Chardonnay, Sauvignon Blanc

Essence de cépe / fois gras / coing
— 2022 Loero Bianco Cantina Il Cavaliere, Ticino, CH — Chardonnay, Sauvignon Blanc

Sorbet de citron / champagne
— 2022 Loero Bianco Cantina Il Cavaliere, Ticino, CH — Chardonnay, Sauvignon Blanc

Carré de cerf / panais / cou rouge réti / choux de Bruxelles / jus de truffes
— 2018 Carignano del Sulcis Riserva Santadi, Sardinia - Italien

Figue / chocolat blanc / pistache / mandarine

Konfekt

Guten Appetit!

The Chedi, Andermatt - Tel.: 041 888 7966 / Fax: 0418887499/ mail: events@chediandermatt.com
Argentier Miriam Landolt - Tel. Nr. 0418131187 / 0792749490 - landolt.myriam@schwyz.net
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