\ssociation
Mondiale de la

Gastronomie

8330 Pfaffikon, 18. Mai 2023
Einladung zum Diner Solstice

Chéres Consceurs, chers Confreres, liebe Gaste

Die Gastgeber und das Komitee freuen sich, Euch im Restaurant Eders Eichmiihle zum Diner Solstice
einzuladen:

Datum: 17. Juni 2023

Ort: Restaurant Eders Eichmiihle, Neugutstrasse 993, 8820 Wadenswil
Tenue: Sommerliche Kleidung mit Insignien (Ruban, Plakette, Maschli)
Apéritif: 18:00 Uhr, offeriert von Maitre Rotisseur Jirg Eder

Diner: 18:30 Uhr

Kosten: CHF 150.00 mit Weinbegleitung

CHF 115.00 ohne Weinbegleitung
Wir bezahlen im Restaurant

Gaste sind herzlich willkommen.

Anmeldung: ausschliesslich an:
Marisa D'Elia Vetterli
Vice Chancelier-Argentier
Email: chainezhc@bluewin.ch
Mobil: 079 549 34 56

Anmeldeschluss: 10. Juni 2023
Wer an Lebensmittelunvertraglichkeiten leidet, meldet sich bitte vorgangig direkt im Restaurant.

Mit der Teilnahme geben die Teilnehmer ihre Zustimmung zur Verwendung von Foto- und Filmmaterial, auf
dem sie zu sehen sind, zum Zweck der Offentlichkeitsarbeit und der Bewerbung der Veranstalter.

Amicalement

Christian Vetterli
Bailli

Chaine des Rotisseurs Bailliage de Zurich-Campagne
Christian Vetterli - Dorfstrasse 62 - CH-8330 Pfaffikon - Tel. ++41 (0)79 549 34 82 - chainezhc@bluewin.ch
ww.chaine-suisse.ch
Excellence — Generosity — Commitment
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Eichmuhle

Confrérie de la Ghaine des Rotisseurs Peny
Bailliage de Lurich-Campagne

Falafel mit grillierten Gemiisen, mariniertem “Feta

SAvocado und Tomaten Gelée

* * *

Aperttlf

* % *

Bei schonem Wetter im lauschigen Garfen

Kartoffel Oafran Ochaum Suppe
Gebratene Hakobsmuschel

* * *

Menu mit Weinbegleitung Fr. 150-
obne Wein Fr. 715-

Pocliertes Kalbsfilet im Kréuter- Robschinkenmantel

Cappuccino und Gommerlichen Gemiisen

* Kk *

Tiramisu mit Himbeersorbet

* Kk *

Café und Kleingeback

Diner Solstice vom Samstag, 17, Funi 2023 in
Eder’s Eichmiible in Wédensmil


Vettelri
Eichmühle
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