Einladung zum OMGD Diner amical unter Mitwirkung der «<Domaine de
Soleure»

ins Restaurant Aarhof in Olten
vom

Freitag, 2. Juni 2023

Chéres Dame de la Chaine, Chers Confréres, Chéres Amis de la Chaine

Im Namen des gesamten Komitees der Bailliage de Soleure, Maitre Restaurateur Thomas
Rhiner, Chef de Table Vanessa Blum und der Weinfachfrau/Geschaftsfiihrerin der Domaine
de Soleure Corinne Schlegel, sowie dem Team des Aarhof lade ich euch ein:

Restaurant Aarhof
Frohburgstrasse 2, 4600 Olten, Tel. 062 212 88 62

Apéro 18.30 Uhr
Diner 19.15 Uhr

Preis Menu Fr. 120.00/Person
Apéro offeriert vom Aarhof. Herzlichen Dank.
Weine 4 Weine vom Sommelier empfohlen Fr. 34.00
oder nach persdnlichem Geschmack von der
Weinkarte (Preis gemass Karte)
Bezahlung vor Ort

Dresscode Smart casual ohne Krawattern
Inthronisierte Mitglieder tragen die Insignien: Ruban
oder das Mascheli

Anmeldung bis Dienstag 30.5.2023 an:
Gery Portmann, Vice-Chargé de Missions
Telefon +41 79 424 63 51 oder per e-mail an:
gery.portmann@bluewin.ch

Bitte unbedingt raschmdglichst anmelden. Bei kurzfristiger Absage behalten wir uns eine Kostenbelastung vor.

An unserem Anlassen werden Fotos gemacht, welche auch 6ffentlich und in den sozialen Medien publiziert werden.
Mit lhrer Anmeldung erteilen Sie hierzu Ihre Einverstandnis. Bitte Informieren Sie uns Uber vegetarische oder vegane
Kost, Unvertraglichkeiten, Allergien oder Intoleranzen. Wir passen das Menu gerne an lhre Winsche an.

Wir freuen uns auf einen genuss- und stilvollen Abend mit vielen Teilnehmern. Gaste sind
naturlich, wie immer, herzlich willkommen.

Amicalement
L | 1',__'_*

Gilbert Ernst
Bailli de Soleure

Gilbert Ernst, Bailli
Chaine des Rétisseurs, Bailliage de Soleure
Schafmattstrasse 63, Lebenshof Gut am Rohrbach, 4655 Rohr-SO, +41 78 6 800 800, chaine.soleure@bluewin.ch

Lavellenee - Generosity - € ommilmen!


mailto:chaine.soleure@bluewin.ch

OMGD Diner amical vom Freitag 2. Juni 2023 im Restaurant Aarhof
in Olten

Apero ab 18.30 Uhr

Mini Cornets mit:
Rauchlachs- Tatar mit Senf-Dill
Belperknolle mit Bérlauch
Vitello- Tonnato mit roten Zwiebeln
Tosstaler Landrauchschinken mit Wachtelei

Menii ca. ab 19.15 Uhr

Amuse-Bouche
Winznauer Spargel-Aspik / gebeizte Lachsforelle /| Orangen-Senf-Dressing

Appenzeller Ente
Gebraten / gerduchert / gebacken /| Melonen-Chutney / Espro

&&&

Zeglinger-Zander
Sauerampfer | Stroh- Kartoffeln / Friihlingszwiebel

&&&
Gdauer Lamm

Riicken / Haxe | Epigramm / junger Knoblauch /| Mais /| Kefen- Patisson-Gemiise
&&&

Kirsche
Clafoutis / Sorbet / Gelee | Mousse /| Kompott / Strudel

Menii pro Person 120 (inkl. Amuse bocuhes - Apéro offeriert vom Aarhof)

Weinpaket mit 4 Weinen: Fr. 34.--
oder Wein pro Glas Fr. 9.--
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