\ssociation

Mondiale de la
Gastronomie

Herzliche Einladung zum Diner Amical
Samstag, 26. Oktober 2024

Cheéres Dames de la Chaine,

Chers Confreres,

Liebe Gaste und Freunde,

Wir freuen uns sehr, unseren nachsten Anlass im Hotel Alpenblick in Wilderswil
durchzufiihren. Der Gastgeber, Richard Stockli Maitre Rotisseur und sein Team verwohnen
uns mit einem kulinarischen herbstlichen, wilden Erlebnis.

Programm

Datum:

Ort:

Preise:

Tenue / Insignen:

Gaste:

Anmeldung:

Zimmer:

Samstagabend, 26. Oktober 2024 %W)

Hotel Alpenblick
Oberdorfstrasse 3, 3812 Wilderswil

18 h 30 Aperitif
19 h15 der Gastgeber und der Bailli bitten zu Tisch

CHF 160.00 inkl. Aperitif, Diner, Wein, Mineral und Kaffee

CHF 140.00 ohne Weinbegleitung

Extras wie Zigarren und Digestif etc. gehen auf eigene Rechnung
(Vorauszahlung mit QR-Code)

Business wear
Herren Ruban (Kette)
Damen Mascheli oder Halskette mit Medaillon

Freunde und Bekannte sind herzlich willkommen

mit Einzahlung bis spatestens Dienstag, 22. Oktober 2024
nach diesem Datum bitte telefonisch unter: 079 422 76 47 anmelden

kleines Einzelzimmer CHF 100.00
Doppelzimmer zur Alleinbenlttzung CHF 150.00
Doppelzimmer CHF 180.00

Preise pro Zimmer pro Nacht, inkl. Frihstlick und exkl. Taxen.

Direkte Reservation mit Vermerk Chaine des Roétisseurs
E-Mail: 033 828 35 50 oder info@hotel-alpenblick.ch

Hans-Peter Biitschi, Bailli - Chaine des Rétisseurs, Bailliage de Berne-Oberland
Ritterstrasse 11 - 3047 Bremgarten b. Bern
Tel. 031 751 10 85 - Natel 079 422 76 47 - Fax 031 751 11 30 hampi@buetschi.com


mailto:hampi@buetschi.com
mailto:info@hotel-alpenblick.ch

Griisse aus der Alpenblick Kiiche A

Landbrot aus dem Holzofen, Alpbutter von der Nessleren ”

Kk

Marinierte Seeforelle
Waldpilzli, Herbsttruffel

*kk

Pilzli aus dem Unterholz
Kartoffelschaum

*kk

Ravioli von geschmortem Fasan

Gerostete Bocksdorn, Gerdstete Beurre Blanc Sauce
*ookok

Zanderfilet

Kirbis, Sauce von Vermouth

seskek

Gemsriicken

Birne, Blaukraut, griner Pfeffer, Wildrahmsauce
seskek

Schweizer Kase Spielereien

Schlorzifladen und Belperknolle

oder

Herbstdessert

Marroni Mousse, Zwetschgen, Meringue
Sanddorn Sorbet mit Feigendl

Bemerkung / Alternative:

Bitte teilen Sie uns allfallige Unvertraglichkeiten im Voraus mit.
Alternativ bieten wir zum Wild-Menu ein vegetarisches Menu.
Kurzfristige Anderungen vor Ort kdnnen nicht berticksichtig werden.

Die Gastgeber, das Komitee und der Bailli freuen sich, Sie und lhre Gaste in Wilderswil
moglichst zahlreich begrissen zu durfen.

Mit confraternellen Griissen Nachster Anlass:

T Samstagabend, 14. Dezember 2024

\@}%\\g Advents- und Jahresschluss Gala
e Hotel Bélvédere Standhotel, Spiez

Ha,n,S_Peter Bltschi Mit dem Besuch der Veranstaltung erklaren Sie sich einverstanden, dass
Bailli alle dort von lIhrer Person und lhrer Begleitung entstandenen
Bildaufnahmen unwiderruflich  zeitlich, raumlich sowie inhaltlich
Bremgarten b. Bern, 29.09.2024 |uneingeschrankt fir die Chaine des Rétisseurs genutzt werden durfen.

Hans-Peter Biitschi, Bailli - Chaine des Rétisseurs, Bailliage de Berne-Oberland
Ritterstrasse 11 - 3047 Bremgarten b. Bern
Tel. 031 751 10 85 - Natel 079 422 76 47 - Fax 031 751 11 30 hampi@buetschi.com
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