
  

Nächster Anlass:  Sonntag, 10. Dezember 2023 – Dîner Fête de Noël (Austragungsort folgt) Grub, 22. Oktober 2023 
   

Mit dem Besuch der Veranstaltung erklären sich die Teilnehmenden einverstanden, dass alle von Ihrer Person und Ihrer Begleitung zur Verfügung gestellten / entstandenen Informationen wie auch Bildaufnahmen unwiderruflich 
zeitlich, räumlich sowie inhaltlich uneingeschränkt für die Chaîne des Rôtisseurs / Les Amis Gourmets genutzt, gespeichert und verarbeitet werden dürfen. Anmeldeinformationen (z. B. Personendaten, Unverträglichkeiten, weitere 
Wünsche) werden dem durchführenden Betrieb übermittelt. Sollten Sie damit nicht einverstanden sein, bitten wir Sie um Mitteilung an den Organisator. 

 Chaîne des Rôtisseurs 
Association Mondiale de la Gastronomie 

Bailliage de Saint-Gall 

Déjeuner – «Gänseschmaus» im Bären Grub 
 

Chères Dames de la Chaîne, chers Confrères, geschätzte Kandidierende und Gäste 
 
Wir freuen uns, Sie zum diesjährigen Gänseschmaus im Bären Grub einzuladen. Unser 
Maître Dietmar Wild hat ein tolles Menu zusammengestellt. Wir freuen uns, auf Ihre 
Anmeldungen.  
 
Datum  Samstag, 11. November 2023 
Gastgeber Landgasthof Bären, Halten 112, 9035 Grub (AR) 

 
11:30 Uhr Apéro  
12:00 Uhr Déjeuner «Gänseschmaus» 
 (Postauto B120 ab St. Gallen Kante D um 10:57 Uhr – Ankunft «Halten» Grub um 11:24 Uhr) 
 
Preis   CHF 105.00 pro Person (inkl. Wasser und Kaffee) 

 1 persönlicher CdR SG Bon 2023 à CHF 80.00 und  
1 OMGD Bon à CHF 10.00 kann eingelöst werden. 

 
Tenue  Strassenanzug, Mitglieder tragen die Insignien 
 
Anmeldung  bis 2. November 2023 per Post oder E-Mail an: 
 Thomas Gutmann, Sonnenbergstrasse 37, 9524 Zuzwil SG 
 E-Mail: th.gutmann@bluewin.ch 
 
Wir freuen uns auf Ihre rege Teilnahme.  
 
Ihr Gastgeber  Ihr Organisator 
 
Dietmar Wild  Thomas Gutmann 
Maître Rôtisseur  Vice-Chargé de Missions 
 
 

 

 Apéritif 
 

 Apéro-Häppchen 
 offeriert von Dietmar Wild und Jeanette Pufahl 

 ___ 
  

 Menu 
 
 Enten-Terrine «Waldorf» 
 Entenleberglace – Portwein – Feige  
  
 *** 
 
 Herbstschaumsüppchen  
 Steinpilz - Wirsingkohl 
  
 *** 
 
 Gänseschmaus 
 Williamskroketten – Rotkraut – Marroni – Rosenkohl 
  
 *** 
 
 Caramelköpfli mit Tonkabohnenglace 
 Weissweinbirne – Crumble  
  
 oder 
 Käseteller 


