
 

 

 

 

 

 

 

Einladung 

Déjeuner amical 

Samstagmi�ag 10. Mai 2025 

 

Chères consoeurs, chers confrères, 

Chers amis et invités, 

Nach einer kleinen Frühlingspause fahren wir unser Chaîne Jahr mit einem Tradi+onshaus 

weiter: dem Hirschen in Langnau. Am Samstag, 10. Mai führt uns der kulinarische Weg ins 

idyllische Emmental zu Küchenchef und Gastgeber Kevin Weyermann sowie seiner Ehega6n 

und Gastgeberin Frau Evelyne Weyermann-Räss. Lassen Sie sich auch dieses Jahr im 

Tradi+onshaus mit Emmentaler Küche, mit dem gewissen «Twist» des jungen Wirte-Paars, 

verwöhnen. 

Betrieb:  Hotel-Restaurant Hirschen Langnau, Dorfstrasse, 3550 Langnau 

Apéri+f: 11:30 

Dîner: 12:00 

Dresscode: Strassenanzug, Krawa�e op+onal. Mitglieder tragen die Insignien. 

Preis: 140.- pro Person (inkl. Mineral, Wein und 8.1% MwSt.) 

Anmeldung: bis 05. Mai 2025 mit beigelegtem Einzahlungsschein. 

 

Wir laden Sie ein, auch Bekannte, Freunde, Begleitungen und Gäste mitzunehmen! 

Das Komitee freut sich auf eine Vielzahl an Teilnehmenden. Vive la Chaîne! 

 

César 

 

Disclaimer: Mit der Anmeldung zu diesen Veranstaltungen erklären Sie sich einverstanden, dass alle dort von Ihrer Person 

und Ihrer Begleitung entstehenden Bildaufnahmen unwiderruflich zeitlich, räumlich sowie inhaltlich uneingeschränkt für die 

Chaîne des Rô%sseurs genutzt werden dürfen.  



 

 

 

 

 

 

 

Zahlungsinforma+onen 

 

Bi�e benutzen Sie untenstehende Zahlungsangaben oder QR-Code, um die Teilnahmegebühr 

vor dem Anlass zu begleichen. 

Bei Fragen oder Unklarheiten stehen wir Ihnen via E-Mail an sebas+an.imhof@gmx.ch oder 

per Telefon an 079 614 58 80 gerne zu Verfügung. 

Ab Dienstag, 05.05.2025 bi�e zusätzlich zur Bezahlung auch eine Anmeldungsnachricht an 

sebas+an.imhof@gmx.ch schicken. Besten Dank! 

 

Bank: Swissquote Bank SA 

Adresse: Ch. de la Crétaux 33, 1196 Gland 

Kontoinhaber: Sebas+an Imhof Chaine Bern Mi�elland 

PLZ/Stadt:  3122 Kehrsatz 

IBAN:  CH77 0878 1000 2363 6670 0 
 

 

 



 

 
 

 

 
 

Confrerie de la 
Chaîne des Rôtisseurs 

 
 

 
 
 

Les Vins: 
 

Apéritif 
 

Twanner . Bielersee AOC . Weinhaus Schott 2023 
 

Rauchlachs aus dem Holzofen mit Meerrettich 
 

Vin Blanc 
Chardonnay . Bielersee AOC . 

Weinhaus Schott 2022 
 

Vin Rouge 
Figuero 12 . Ribera del Duero DO . 

Figuero2020 
 
 

 

 
 

 
 

Menu 
 
 

Hirschen-Amuse-Bouche 
***** 

Hirschen Rindstatar 
 Salatbukett / Butterbrioche / 1-jähriger Sellerie 

***** 
Spinatsuppe mit Krevetten 

 Kokosnussmilch / Zitronengras 
***** 

Langnauer Entrecôté am Stück gebraten 
Sauce Bearnaise 

Spargeln / Hirschen-Kroketten 
***** 

„Ämmitaler-Dessertbuffet“ mit 
Käseplatte serviert 

Sito Moresco . Piemont DOC . Barbaresco A. Gaja 2018 
***** 

Kaffee und Likör 
Friandise 

***** 
 

Hotel Hirschen, 3550 Langnau 
10. Mai 2025 
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