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EINLADUNG
Zum Grand Diner Solstice D¢ Eté
Samstag, 22. Juni 2024

Chéres Consoeurs, Chers Confréres
Liebe Freunde und Interessierte

Seien Sie dabei wenn der Ochsen in Wélflinswil zum diesjahrigen Grand Diner Solstice auftischt. Der
geschichtstrachtige Gasthof im Fricktal unter der Leitung von Maitre Rotisseur Jirg Lenzin und seiner
Frau Judith, verwdhnt uns mit ihren fantasievollen Kreationen. Das Men inspiriert uns zum Sommer-
beginn mit frischen Farben, intensiven Genussmomenten und herrlichen Sommeraromen. Wir freuen
uns auf lhre Anmeldung.

Landgasthof Ochsen Woflinswil https://ochsen-woelflinswil.ch

Wichtig: Mit dem Besuch der Veranstaltung erkldren Sie sich einverstanden, dass alle dort von ihrer Person und ihrer
Begleitung entstandenen Bildaufnahmen unwiderruflich zeitlich, rdumlich, sowie inhaltlich uneingeschrankt fiir die Chaine
des Rétisseurs genutzt werden dirfen.

Bitte informieren Sie uns iber Unvertraglichkeiten, Allergien oder Intoleranzen. Wir werden gerne versuchen
dementsprechend das Menu an lhre Wiinsche anzupassen.

Datum 22.06.2024
Zeit 18.30 Apéro
19.00 Essen

Dresscode Business oder Business Casual
Inthronisierte Mitglieder tragen die Insignien, Ruban oder das Mascheli

Preis Fr. 95.- (inkl. Mineral und Kaffee)

Anmeldung Bis Dienstag, 18. Juni 2024 an
Gabriela Zehnder, Telefon 079 403 52 70 oder per E-Mail an gzehnder@hotmail.com

Eine auserlesene Weinauswahl werden wir lhnen gerne vor Ort prasentieren. Geniessen Sie den Anlass
im Freundeskreis der Chaine, lhre Freunde sind als Gaste herzlichst willkommen!

Amicalement

Gabriela Zehnder
Vice-Chargée de Mission

Lxceflence - Generasity - Conmmitment

Gabriela Zehnder
Vice-Chargée de Mission, Baillage Argovie
Rieterestrasse 17 — 5413 Birmenstorf AG - +41 79 403 52 70 — gzehnder@hotmail.com



https://ochsen-woelflinswil.ch/

Solstice d’été

Apéro aus der Ochsenkiiche

XXXXX
Amuse bouche am Tisch serviert
XXXXX
Sommerlicher

Sushiteller mit Papayasalat

XXXXX
Entenbrust an Orangen-Rotweinreduktion
serviert mit Kartoffelblinis und Spargelragout

XXXXX

Entenschenkelfriihlingsrolle

mit Spinatsalat und Soja-Kalamansi Reduktion

XXXXX

Sommerlicher Abschluss mit Erdbeeren und Thymianglace



