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Herzliche Einladung zum
Advents- und Jahresschlussgala
Samstag, 9. Dezember 2023

Cheéres Dames de la Chaine,
Chers Confréres,
Liebe Gaste und Freunde,

Wir freuen uns sehr, lhnen die Einladung zu unserem nachsten Anlass zuzustellen. Der
Gastgeber, Herr Peter Kampfer, Officier Maltre Hotelier, und das Victoria-Jungfrau Team flhren
uns durch einen gemitlichen Abend.

Programm ’\/Dj@
A
Datum: Samstag, 9. Dezember 2023 VICTORIA-JUNGFRAU
GRAND HOTEL & S5PA

Ort: VICTORIA-JUNGFRAU Grand Hotel & Spa INTERLAKEN

Hoheweg 41 - 3800 Interlaken
Zeit: 18 h 30 Aperitif

19 h 15 der Gastgeber und der Bailli bitten zu Tisch
Preise: CHF 170.00 inkl. Aperitif, Diner, Weinbegleitung, Mineral und Kaffee

CHF 140.00 inkl. Aperitif, Diner, Mineral und Kaffee, ohne Weinbegleitung
Extras wie Zigarren und Digestif etc. gehen auf eigene Rechnung
(Vorauszahlung mit Einzahlungsschein)

Tenue / Insignen: Herren: Smoking / Damen: festliche Abendkleidung
die Herren tragen den Ruban (Kette), die Damen das Mascheli

Gaste: Freunde und Bekannte sind herzlich willkommen

Anmeldung: mit Einzahlung bis spatestens Dienstag, 5. Dezember 2023
nach diesem Datum bitte telefonisch unter: 079 422 76 47 anmelden

Zimmer: Doppelzimmer CHF 290.00 flr 2 Personen
Doppelzimmer zur Einzelnutzung CHF 240.00 fir 1 Person
inklusive Frihstlick und SPA-Nutzung

Direkte Reservation bei Herr David Schranz mit Vermerk Chaine des
Rotisseurs: 033 828 26 08 oder E-Mail: conventions@victoria-jungfrau.ch
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Ritterstrasse 11 - 3047 Bremgarten b. Bern
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Einiger Gefliigelleber
Parfait, Zucker Zwetschgen, Butterbrioche

* 3k %k

Petersilienwurzel
Crémiges Slippchen
Tartelette von Champignons & schwarzen Triiffel

* 3k %k

Kalb & Rind
Rosa gebratenes Sirloin & Short Rib
Winterlauch, Knollensellerie

* ok %k

Lebkuchen
Karamellisierte Birnen, Zitrone

Die Weine wurden durch den Gastgeber auf das Menu abgestimmt:
La Mascaronne blanc
Chateau La Mascaronne

Goulée Rouge by Cos d’Estournel
Chéateau Cos d’Estournel, 2ieme Grand Cru Classé

Bemerkung / Alternative:
Bitte teilen Sie uns allfallige Unvertraglichkeiten oder Menuanderungen im Voraus mit. Kurzfristige
Anderungen vor Ort kdnnen nicht berlicksichtig werden.

Die Gastgeber, das Komitee und der Bailli freuen sich, Sie und lhre Gaste in Interlaken mdoglichst
zahlreich begrlissen zu dirfen.

Mit confraternellen Grilissen —
Nachster Anlass:

\ @:%NL Sonntagmittag 04. Februar 2024
] ‘ Lunch Amical

Hotel Belvedere, Grindelwald

Hans-Peter Bultschi
Bailli

Mit dem Besuch der Veranstaltung erklaren Sie sich einverstanden, dass

Bremgarten b. Bern, 15.11.2023 alle dort von lhrer Person und lhrer Begleitung entstandenen
Bildaufnahmen unwiderruflich  zeitlich, rdumlich sowie inhaltlich

uneingeschrankt fur die Chaine des Rétisseurs genutzt werden durfen.
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